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Privind achizitia de servicii de catering pentru acordarea unui suport alimentar
acordat in baza H.G. nr. 24/2024 pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale Bretea Roméni , comuna Bretea Roméan:
Cod CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2)

1. Preambul

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora ofertantul participant la procedura proprie isi
va elabora oferta in vederea atribuirii contractului de achizitie publici de servicii de
catering CPV 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli (Rev 2).

Cerintele prezentului caiet de sarcini sunt minimale. In acest sens vor fi luate in
consideratie toate ofertele care asigurd un nivel superior cerintelor minimale din caietul de
sarcini; ofertele care au caracteristici inferioare celor previzute in caietul de sarcini vor fi
declarate neconforme in temeiul art. 137, din HG nr. 395/2016 cu modificarile si
completérile ulterioare.

S-a optat ca suportul alimentar s3 fie acordat sub forma unei mese calde.

Organizarea si desfigurarca achizitiei se deruleaza conform prevederilor cuprinse in:

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificdrile si completirile
ulterioare
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd /acordului cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

2. Obiectul contractului

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregitirea, prepararea si livrarea zilnicd a suportului alimentar pentru
prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Bretea Roména, din comuna Bretea Roméni, cu data
inceperii prevazuta in contract.

Prestatorul se obligd sd asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru
elevii care frecventeazd cursurile Scolii Gimnaziale Bretea Roméni, in perioada
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desfasurarii activitfii didactice, incepand cu data semnarii contractului — pana la sférsitul
anului 2024, in cantitétile si continutul caloric stabilite prin Normele metodologice de

aplicare a prevederilor H.G. nr. 24/2024 privind aprobarea PNMS - Programului National
Masd Sandtoasd de acordare a unui suport alimentar pentru pregcolarii si elevii din unitati
de invidtdmant preuniversitar de stat, din 15.01.2024, norme aprobate prin H.G. nr. 24/2024.

3. Consideratii generale

Ofertantul se obligd sd presteze serviciile de catering pentru asigurarea unei mese
calde acordat in baza H.G. nr. 24/2024 in conditiile stabilite prin Anexa nr. 2 norme
minime obligatorii §i Anexa nr. 3 Specificatii tehnice din Normele metodologice de
aplicare a prevederilor H.G. nr. 24/2024, si Ordinul Ministerului Educatiei si Ministerului
Dezvoltarii Rurale nr. 3.840/81/2024 privind aprobarea Listei unitdfilor de invatiméant
preuniversitar incluse in Programul national "Masi sdnitoasi" in anul 2024.

Distribuirea suportului alimentar se va face de citre furnizor, in fiecare zi, dupa cum
urmeaza:

Numirul estimat

Nr. | Localitatea Locatia de pachete Conditii de livrare
crt. alimentare
Septembrie-
B | decembrie B
1 Bretea
Romana Scoala Gimnaziali Interval de livrare
Bretea Roména 143 0915- 090
5 S o s
Vilcelele Gradinita program 15 Interval de livrare
Bune normal Vilcelele Bune 0915- 9%
3.
Plopi Gridinita program Interval de livrare
normal Plopi 12 0915- 0940
4, Miceu Gradinita program Interval de livrare
normal Miceu 10 0915- (0933
TOTAL suport alimentar 180




Mentiune: Scoala Gimnaziald Bretea Roménd se obligi ca in fiecare zi pAnd la ora
09'° si comunice furnizorului numdarul exact de suporturi alimentare pentru ziua in curs,
furnizorul urménd si livreze acest numér de portii in intervalul orar stabilit de beneficiar.
Autoritatea contractanta va achita pretul suportului alimentar efectiv livrat.

In acest sens pentru ci nu dispunem de spatiu de depozitare, solicitim ca furnizorul
si distribuie masa cel tarziu la ora 09, pentru toate unititile, si si respecte intervalul de
livrare: 0915-095°

Suportul alimentar trebuie Insotit obligatoriu de ustensile sigilate, care permit consumul
in condifii optime de igiend. Livrarea suportului alimentar se va face cu respectarea
Ordinului Ministerului Sanatatii Publice 1563/2008 privind Necesarul zilnic de calorii,
substante nutritive §i minerale pentru copii ;

Odatd cu inceperea noului an scolar 2024-2025, numadrul elevilor si prescolarilor, in
urma preinscrierilor, se revizuie, modificdndu-se astfel §i suporturile alimentare pe grupele
de varsta.

Ofertantul participant la procedurd trebuie sd respecte particularitatile unititii de
invatdmant beneficiare ale serviciului de catering, prevazute in caictul de sarcini si graficul
de prestare al acestui serviciu.

Prestatorul trebuie s& respecte piramida alimentard pentru nutritia copiilor si
adolescentilor in functie de necesarul caloric, grupe de alimente §i grupe de varsti, peniru
asigurarea cresterii si a unei stiri de sdnatate si imunitate corespunzitoare.

Diferentierea tipului de suport alimentar pe niveluri de invitdmant, in functie de
specificul unitifii de invii{imant dat de structura ciclurilor de inva{imant, cu respectarea
Ordinului Ministerului Sanitatii Publice 1563/2008 privind Necesarul zilnic de calorii,
substante nutritive si minerale pentru adolescenti si anume:

- invatimaént prescolar grupa de varsta 3 - 6 ani — un numér de 59 portii a 1800 calorii
(necesar mediu) : 59 portii Gradinite;

- inva{dmant primar grupa de varstd 7 -10 ani — un numdr de 70 portii a 2400 calorii
(necesar mediu): 70 portii Scoala Gimnaziald Bretea Romana;

- invatdmént gimnazial grupa de vérstd 11 — 14 ani — un numdér de 51 portii a 3100 calorii
(necesar mediu): 51 portii Scoala Gimnaziala Bretea Romana.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de 13,76 lei fard TVA, pentru un elev, si
cuprinde: valoarea materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

Suportul alimentar propus de autoritatea contractanti are la bazi variantele orientative
de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publicd exemplificate in
Normele minime obligatori care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi prin Anexa nr. 2 la H.G. nr. 24/2024, redate mai jos:

1.ciorba de legume;
2. supa de pui cu legume;
3. ciorbid de vicuta cu legume;



4. legume cu piept de pui la gritar;

5. méancare de mazare cu piept de pui;

6. pilaf cu legume si ficatei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui;

8. piure de cartofi cu piept de curcan;

9. mancare de varzi dulce cu fripturi la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tavi;

12. sufleu de broccoli cu brianzi;

13. cartofi gratinati cu piept de pui la gritar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brinzi telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si brinza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu brinzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinzi;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

Principiile care trebuie respectate in pregitirea mesei calde pentru pregcolari si elevi:

1.Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
invatdmant sau la nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor
si elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimald din care se prepari
aceste mancdruri trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeaza o singura daté, fiind un ulei de calitate superioari.
3. Ceapa pregititd in prima fazi a etapei de gétire nu se prijeste, ci se indbusi cu apa.
4. Sarea iodati utilizata nu trebuie s contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méincare servite, de
exemplu, la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide -
cereale, ca de exemplu, supa cu gilusti si friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din
legume.

6. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori
a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt
sau cu compot.

7. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouile se recomanda a fi servite ca
omletd la cuptor si nu ca ochiuri roménesti sau prijite.



8. Se recomandé imbogétirea ratiei in vitamine gi saruri minerale prin folosire de salate din
cruditdti gi addugare de legume-frunze in supe i ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum §i a oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Mancarea livratd trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
conditii sanitar-veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare gi la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatdmant 1n care se desfagoara programul au obligativitatea de a pastra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

4. Specificatii tehnice

4.1. Generale

Ofertantul participant la procedura trebuie sa aiba inscris in statutul societatii, ca
obiect de activitate, servicii de catering;

Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmétoarele
categorii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de
transport.

Se va furniza masa caldi preparatd conform normelor minime obligatorii ce
trebuie respectate in pregitirea mancarii pentru copii, previdzute In anexa nr. 2 la
H.G. nr. 24/2024;

Suportul alimentar trebuie sd contind un meniu hrand calda (supe, ciorbe),
felul doi si un fruct intreg, asa cum sunt descrise si In variantele orientative de meniu
care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publicd exemplificate in
Normele minime obligatori care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi prin Anexa nr. 2 la H.G. nr. 24/2024;

Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititile autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor §i sunt péstrate pand la servire in unitdtile de
invatdmant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in conformitate cu
prevederile legislatiei 1n vigoare.

4.2. Evidenta cantitatilor si plata

Unitatea de Invatdmant beneficiard a programului — PNMS va tine evidenta cantitétii
de produse consumate, mentionidnd categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea/portie, numarul de portii §i numdrul de zile de scoald, precum si evidenta
numadrului de copii.

Cantitétile constatate lipsd, dacéd vor exista, vor fi acoperite in cel mai scurt timp de
cétre prestator.

Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar — veterinar §i pentru siguranta
alimentelor va pédstra gi va prezenta organismelor de control competente documentele
comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite in unitatile de invatimant,
precum si documentele care si ateste calitatea i siguranta acestora, dupd caz; unitétile de
invitdmaént au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.
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Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in
luna precedentd, pe care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate pirtile implicate
in procesul de distributie a produselor alimentare citre unititile de invatdmant vor pistra
documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, incepand de la sfirsitul anului
intocmirii acestora.

4.3. Calitatea produselor
Produsele alimentare trebuie si se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul
(CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificérile §i completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuic sd se incadreze in prevederile
Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si
(CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pasti opdriti
(cascaval).

fn unititile de invitimant din comuna Bretea Romani nu sunt cazuri in care se
regésesc grupe speciale de consumatori cu recomandare medicala.

in situatia in care, pe perioada contractuald, apar cazuri de copii cu diabet, intoleranti
la lactozd sau alte probleme de naturd medicald, prestatorul va asigura regimul alimentar
prescris de medicul specialist; pentru copiii care, din motive religioase, nu pot consuma
tipul de suport alimentar propus se va prezenta si livra o variantd de suport alimentar
adaptatd cerintelor consumatorului.

4.4. Siguranta si perisabilitatea microbiologica

fn situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt péastrate, pand la servire, in spatii amenajate, in care sunt
asigurate conditiile de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate
cu prevederile legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare,
conditii care sd poatd fi monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de citre beneficiar - unitatea de invitimant.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre
unitdtile scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi ziua producerii .

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de
producétor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

4.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator citre unititile scolare numai
cu mijloace auto speciale, autorizate/Inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Suporturile alimentare trebuie sd fie ambalate etang fiecare in parte, iar apoi
ambalate/agezate in pungi de unica folosinta.
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4.6. Metode de testare si control
Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 24/2024, se
efectucaza doar in laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar §i pentru siguranta
alimentelor care au metode de analizi acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevirii de probe la sediu, ce se vor pistra 48 de ore de la
data prelevirii in recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu
frigorific special destinat §i adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de
temperaturd actualizat de persoana responsabild desemnati.

Unitatile de invdtdimant in care se desfasoard programul au obligativitatea de a
pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare. In
acest sens ofertantul va prezenta zilnic o0 mostra gratuita.

4.7. Distributia alimentelor

Distributia alimentelor se va face numai de citre persoane care detin certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sandtitii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completirile ulterioare, si
fisd de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii
Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanitétii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor/hranei va
menfine igiena personald si va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul
prestatorului care distribuie suporturi alimentare la sediul beneficiarului, citre prescolari si
elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi gi va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

4.8. Ambalare, etichetare, marcare

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs
alimentar preambalat® distribuite de unitatile de alimentatie publicd, se va indica la livrare,
printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT*.

5. Ciriterii de eligibilitate

a) Declaratie privind neincadrarea in situatiile prevézute la art. 164, art. 165 si art. 167
din Legea nr. 98/2016;

b) Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice;

¢) Ofertantul va face dovada neincadrérii 1n situatiile de excludere, prin prezentarea
urmétoarelor informatii si documente:



- certificate constatatoare privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat, etc), la
momentul prezentarii,

- dupai caz, documente prin care se demonstreaza faptul ci operatorul economic poate
beneficia de derogarile prevézute la art. 166, alin. 2; art. 167, alin. 2; art. 171 din Legea
nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Se vor prezenta, pentru persoane juridice / fizice striine:

- orice documente edificatoare eliberate de autoritdti competente din tara in care
acestia sunt rezidenti, prin care si dovedeascd ci si-au indeplinit obligatiile de platd a
impozitelor, taxelor si contributiilor de asigurdri sociale catre bugetele componente ale
bugetului general consolidat, in conformitate cu prevederile legale in vigoare in tara de
rezidents.

d) Certificatul constatator emis de ONRC, actualizat la momentul depunerii ofertei;

e) Copie a autorizatiei sanitare de functionare emisd de DSP sau echivalent, conform
Ordinului MS nr. 1030/2009; autorizatia trebuie si fie valabila la data deschiderii ofertei;

f) Copie a autorizatiei DSVSA pentru mijlocul de transport al produselor alimentare
sau echivalent, conform Ordinului MS nr. 976/1998; autorizatia trebuie si fie valabili la
data deschiderii ofertei.

Documentele vor fi prezentate in limba roménd, iar documentele in copie cu
mentiunea “conform cu originalul”. Documentele prezentate intr-o alti limba decét limba
romana, vor fi Insofite de traducere autorizata si legalizate.

6. Modul de prezentare a propunerii tehnice

1. Se vor respecta toate prevederile mentionate in prezentul caiet de sarcini.

2. Propunerea tehnicd se va prezenta astfel incdt sid se asigure posibilitatea
verificarii de cétre comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele
tehnice si calitative prevdzute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate
solicitarile caietului de sarcini, vor fi considerate neconforme.

3. In situatia in care se constati ci anumite elemente ale propunerii tehnice nu
corespund cerinfelor din caietul de sarcini, oferta va fi respinsa ca neconforma.

in cadrul propunerii tehnice, ofertantul are obligatia:

1) de a preciza ponderea pentru materie prima din pretul total/portie;

ii) de prezenta documente care atesta ci este autorizat sa pregiteascd, si transporte si si
distribuie produsele alimentare preparate si ambalate;

iii) de a prezenta declaratia pe propria raspundere ci respectd in totalitate cerintele

caietului de sarcini;

iiii) de a prezenta declaratia pe proprie rispundere prezentati in numele asocierii de
citre asociatul desemnat lider, din care si reiasd cd se vor respecta conditiile de mediu,
sociale si cu privire la relatiile de munca pe toatd durata de indeplinire a contractului de
servicii(daca e cazul),

iv) de a prezenta declaratia pe propria rispundere in sensul ci la elaborarea ofertei s-a
tinut cont de obligatiile relevante in domeniul mediului, social si al relatiilor de munci, in
conformitate cu prevederile art. 51 din Legea nr. 98/2016.
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Informatiile detaliate privind reglementirile in vigoare referitoare la conditiile de
muncd si protectia muncii se pot obtine de la Inspectoratul Teritorial de Munca, Ministerul
Muncii, Familiei si Protectiei Socialesi de pe site-ul www.inspectmun.ro/legislatie.

Propunerea tehnicd va contine si asumarea conditiilor contractuale propuse prin
modelul de contract prezentat de citre autoritatea contractantd, prin depunerea unei
declaratii sau a draftului de contract semnat de acceptare pe fiecare pagini.

7. Modul de prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiara va contine:

Pretul total ofertat va fi exprimat in lei, fard TVA si cu TVA, va cuprinde toate
costurile aferente prestérii serviciilor, ofertantul trebuie si introduci o defalcare a
costurilor, per portie pe urmatoarele categorii — valoare materii prime, servicii de preparare
a hranei si servicii de transport.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toati
perioada de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.

Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incit aceasta si furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pref, precum si la alte conditii financiare $i comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publicé, in concordanta cu propunerea tehnici.

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar. Preturile din propunerea financiard vor fi ferme si nu se vor modifica pe toati
perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri
dacd sunt sub efectul unor legi, toate cheltuielile pe care le implica indeplinirea obligatiilor
contractuale, precum si marja de profit.

8. Alte informatii

8.1. Valoarea cstimatd a prezentei achizitii este de 173.376,00 lei, farda TVA.

8.2. Data limita de depunere oferte: 05.09.2024

8.3. Criteriul aplicat pentru atribuirea contractului este: “cel mai bun raport
calitate — pret”

8.4. Ofertele se vor calcula dupd urmatorul criteriu, factorii de evaluare fiind in
conformitate cu prevederile alin. (6), art. 187 din Legea nr. 98/2016:

Criterii de evaluare Punctaj
Pretul ofertei (P) 50 puncte
Materie prima (Mp) 50 puncte

8.4.1.Pretul ofertei (P) se acorda astfel
a) Pentru oferta admisibila cu preful cel mai scizut se acordd 50 de puncte.
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(Nota : pretul maximal este de 15 lei/portie cu TVA inclus.)

b) Pentru restul ofertelor admisibile altele decat cea prevazuti la lit. a) se acordi
punctajul astfel:
Ppret(n)=Pret(min)/Pret(n)x50.

Ppret(n) : punctajul obtinut de cétre oferta admisibila aflatad sub evaluare.
Pret(min) : cel mai scdzut dintre preturile ofertelor admisibile.
Pret(n) : pretul ofertei admisibile aflate sub evaluare.

8.4.2. Punctajul pentru pondere Materie prima (Mp%) se acorda astfel :

a) Pentru oferta cu cea mai mare pondere in procente a materiei prime in total cost se
acorda 50 puncte.

b) Pentru celelalte se va calcula urmaitorul punctaj:

Mptotal=Mp(n)x50/Mp(max).
(Nota : Nu se acceptd oferte avind pondere a materiei prime in total cost sub 40%).

Mptotal : punctajul obtinut de citre oferta admisibila aflatd sub evaluare.
Mp(max) : cel mai mare procent dintre ofertele admisibile.
Mp(n) : procentul ofertei admisibile aflatd sub evaluare.

8.3.3. Punctajul total acordat se calculeazé pe baza formulei :
Punctajtotal = P + Mp

Pe baza metodei de calcul de mai sus, Ofertantul care are cel mai mare punctaj total va fi

declarat castigitor.

in cazul in care dupa aplicarea criteriului de atribuire, doud sau mai multe oferte obtin
acclagi punctaj egal, va fi desemnati castigitoare oferta cu cel mai mare punctaj obtinut in
cadrul factorului de evaluare ,,Materie primd (Mp),, daci si de aceasta datd punctajul este
egal, urmatorul factor luat in considerare va fi,,preful ofertei,,.

in cazul in care punctajele sunt identice pentru fiecare factor se va organiza o Sesiune
de departajare a clasatilor pe primul loc prin depunerea unei noi oferte de pret, avind drept
unic criteriu de atribuire ,,preful cel mai scdzut,,.

Contractul se atribuie ofertantului care indeplineste criteriile de selectie si calificare
impuse §i a cdrui ofertd a fost stabilitd castigatoare de cétre comisia de evaluare pe baza
criteriului de atribuire precizat in anuntul de participare si in documentatia de atribuire.

intocmit,
Compartiment achizitii publice

Roman Rodi

=
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