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acordat in baza H.G. nr. 23/2025 pentru prescolarii si elevii
Scolii Gimnaziale Bretea Roméni , comuna Bretea Romana
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1. Preambul

Prezentul Caiet de sarcini face parte integranti din Documentatia de atribuire si
constituie ansamblul cerintelor pe baza cérora ofertantul participant la proceduri isi va
elabora Oferta (Propunerea Tehnica si Propunerea Financiard) pentru serviciile de catering
care fac obiectul viitorului contract de achizitie publicd ce se va incheia in urma aplicarii
acestei proceduri.

Cerinfele prezentului Caiet de sarcini sunt considerate a fi minimale. In acest sens vor
fi luate in considerafie toate ofertele care asigurd un nivel superior cerintelor minimale din
Caietul de sarcini; ofertele care au caracteristici inferioare celor previzute in Caietul de
sarcini vor fi declarate neconforme in temeiul art. 137, din HG nr. 395/2016 cu modificérile
si completirile ulterioare.

In cadrul acestei proceduri, UAT Comuna Bretea Romani indeplineste rolul de
Autoritate Contractantd, respectiv Achizitor / Beneficiar in cadrul Contractului.
Organizarea i desfasurarea achizitiei se deruleazi conform prevederilor cuprinse in:
- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice, cu modificdrile si completirile
ulterioare
- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizifie publici /acordului cadru din
Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile ulterioare;

2. Obiectul contractului

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregitirea, prepararea §i livrarea zilnicd a suportului alimentar, sub forma
unei mese calde, pentru prescolarii si elevii Scolii Gimnaziale Bretea Roméni, din comuna
Bretea Roména, cu data inceperii previzuta in contract.

Prestatorul se obligd si asigure zilnic pregitirea, prepararea gi livrarea hranei pentru
elevii care frecventeaza cursurile $colii Gimnaziale Bretea Roména, in perioada desfasuririi
activitétii didactice, incepind cu data semnarii contractului — pana la sférsitul anului 2025,
in cantitafile si continutul caloric stabilite prin Normele metodologice de aplicare a



prevederilor H.G. nr. 23/2025 privind aprobarea PNMS - Programul National Mas#
Sandtoasa de acordare a unui suport alimentar pentru prescolarii si elevii din unititi de
invatdmant preuniversitar de stat, din 28.01.2025.

3. Consideratii generale

Ofertantul se obligd s presteze serviciile de catering pentru asigurarea unei mese calde
acordat in baza H.G. nr. 23/2025 in conditiile stabilite prin Anexa nr. 2 Norme minime
obligatorii i Anexa nr. 3 Specificatii tehnice din Normele metodologice de aplicare a
prevederilor H.G. nr. 23/2025, Ordinul comun al Ministerului Educatiei nr. 3.840/81/2024 si
al Ministerului Agriculturii si Dezvoltarii Rurale nr. 81/27.02.2024 privind aprobarea Listei
unitifilor de invitdmant preuniversitar incluse in Programul national "Masid sinitoasi”" in
anul 2024 si Ordinul nr. 4.139/138/2024 privind aprobarea criteriilor pentru includerea

unitatilor de invatimant in PNMS 2025.

Distribuirea suportului alimentar se va face de cétre furnizor, in fiecare zi, dupi cum
urmeaza:

e Perioada Martie-Iunie:

Numaéarul estimat

Nr. | Localitatea Locatia de pachete Conditii de livrare
crt. alimentare
Septembrie-
decembrie
Scoala Gimnaziald
! Bretea Bretea Roména, str. Interval de livrare
Romand | principals, nr. 15A, cod 150 0915- 0930
postal 337115
2 Valcelele Gradinita E’rogram
Normal Vilcelele Bune, 18 .
Bune R Interval de livrare
str. Principala, nr. 130, 0915- 0945
cod postal 337128
Grédinita Program .
3 Normal Plopi, str. 10 Interveg de l:glrar ©
' Plopi Principald, nr. 18, cod 09%-09
postal 337124
4. Gréadinita Program
Miiceu Normal Miceu, str. 10 Interval de livrare
Principali, nr. 125, cod 0915- 0935
postal 337122
TOTAL suport alimentar 188




e Incepand cu anul scolar 2025-2026, pentru perioada Septembrie — Decembrie 2025,
in urma procesului de preinscriere, numérul estimat de elevi si prescolari se va
revizui, acum fiind estimat la 195 de elevi. Ca urmare, se vor ajusta suporturile
alimentare in functie de grupele de vérsti, modalitatea de distribuire si locatia
acestora fiind comunicati ulterior, dupd definitivarea numsirului final de elevi, inainte
de inceperea noului an scolar.

Mentiune: $coala Gimnaziald Bretea Romana se obligi ca in fiecare zi pani la ora
09" si comunice furnizorului numérul exact de suporturi alimentare pentru ziua in curs,
furnizorul urménd si livreze acest numir de portii in intervalul orar stabilit de beneficiar.
Autoritatea contractanti va achita pretul suportului alimentar efectiv livrat.

in acest sens pentru ci nu dispunem de spatiu de depozitare, solicitim ca furnizorul si
distribuie masa cel tarziu la ora 09%° ,pentru toate unititile, si si respecte intervalul de
livrare: 0915-0950 ,

Suportul alimentar trebuie insotit obligatoriu de ustensile sigilate, care permit consumul
in conditii optime de igiend. Livrarea suportului alimentar se va face cu respectarea
Ordinului Ministerului Sanitatii Publice 1563/2008 privind Necesarul zilnic de calorii,
substante nutritive §i minerale pentru copii.

Ofertantul participant la procedura proprie trebuie si respecte particularitatile unitétii de
invatdmant beneficiare ale serviciului de catering previzute in caietul de sarcini si graficul
de prestare al acestui serviciu.

Prestatorul trebuie si respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor si adolescentilor
in functie de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varstd, pentru asigurarea
cregterii §i unei stiri de sénatate si imunitate corespunzitoare.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de 13,76 lei fird TVA, pentru un elev, si
cuprinde: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii de transport.

Suportul alimentar propus de autoritatea contractanti are la bazi variantele orientative de
meniu care includ sugestiile Institutului National de Sinitate Publicd exemplificate in
Normele minime obligatori care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi prin Anexa nr.2 la H.G. nr. 23/2025, redate mai jos:

1.ciorba de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorba de vicuta cu legume;

4.legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gritar;

S. méncare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
6. pilaf cu legume i ficdtei de pui/carne slabi de porc;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabi de porc;

8. piure de cartofi, salati cu piept de curcan;

9. méincare de varzi dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slabd de porc/viti la tavi;

12. sufleu de broccoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;

14. tocand de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld si chiftelute de legume la cuptor;
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16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapi verde si branzi telemea;

17. sufleu de conopidi, broccoli §i branzi la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brinza, pentru copiii cu vérsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branzi si ou;

22. quinoa cu legume;

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei calde pentru
prescolari si elevi:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust n cazul méncérurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
invatamént sau la nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimali din care se prepari
aceste mancdruri trebuie s respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adiugati
in alimente.

2. Uleiul necesar preparirii se utilizeazi o singura dat, fiind un ulei de calitate superioara.
3. Ceapa pregatita in prima fazi a etapei de gétire nu se prijeste, ci se inibusi cu apa.

4. Sarea jodata utilizatd trebuie s respecte legislatia In vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

S. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite, de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fiinoase, ci din legume.

6. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori
a céror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt
sau cu compot.

7. Nu se vor permite méancérurile precum tocituri prajite. Ouile se recomandi a fi servite ca
omletd la cuptor i nu ca ochiuri roménesti sau prijite.

8. Se recomanda imbogitirea ratiei in vitamine gi saruri minerale prin folosire de salate din
crudititi si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oud si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oudlor fierte nesectionate dupa fierbere.

10. Méncarea livrati trebuie gititd in dimineata zilei in care se serveste, pistrindu-se in
conditii sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitétile de invitimant in care se desfigoard programul au obligativitatea de a pastra 48
de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

4. Specificatii tehnice



4.1. Generale

4.1.1. Ofertantul participant la procedurd trebuie si aibi fnscris in statutul
societdtii, ca obiect de activitate, servicii de catering;

4.1.2. Ofertantii trebuie si introduci o defalcare a costurilor, per portie, pe
urmitoarele categorii: valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si servicii
de transport;

4.1.3. Se va furniza masa caldi preparati conform normelor minime obligatorii
ce trebuie respectate in pregitirea mancirii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 la
H.G. nr. 23/2025;

4.1.4. Suportul alimentar trebuie si confini un meniu hrani calds (supe, ciorbe),
felul doi si un fruct intreg, asa cum sunt descrise si in variantele orientative de meniu
care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publici exemplificate in
Normele minime obligatori care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru
prescolari si elevi prin Anexa nr.2 la H.G. nr. 23/2025;

4.1.5. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unititile autorizate/inregistrate
sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pénd la servire, dacd hrana
nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitatile de Invitimant, in
conditii igienico-sanitare §i de siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare.

4.2. Evidenta cantititilor si plata

4.2.1. Unitatea de invitdmant beneficiard a programului — PNMS va tine evidenta
cantitdtii de produse consumate, mentionind categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitatea/portie, numérul de portii si numirul de zile de scoald, precum s§i evidenta
numdrului de copii;

4.2.2. Cantititile constatate lipsd, dacd vor exista, vor fi acoperite in cel mai scurt
timp de cétre prestator;

4.2.3. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar — veterinar si pentru
siguranta alimentelor va pistra si va prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale §i tehnice privind produsele alimentare distribuite in unititile de
invatdmant, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranfa acestora, dupi caz;
unitafile de invitiméint au obligatia de a pastra avizele de expedifie aferente fiecdrei
distributii;

4.2.4 Lunar, autoritatea contractanti va realiza centralizarea cantititii de produse
consumate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii gcolarizati in
luna precedents, pe care o va corela cu situatia existenti la furnizor. Toate pértile implicate
in procesul de distributie a produselor alimentare citre unitdtile de invitimant vor pastra
documentele justificative pe o perioadi de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul anului
intocmirii acestora.

4.3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si se incadreze in parametrii stabiliti de Regulamentul
(CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice
pentru produsele alimentare, cu modificérile si completarile ulterioare.
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Produsele lactate (unt, brinzeturi) trebuie si se fincadreze in prevederile
Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organiziri comune a pietelor produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE)
nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997 - Bréanzeturi cu pasti opdriti (cascaval).

in unititile de invatimant din comuna Bretea Romani nu sunt cazuri in care se regasesc
grupe speciale de consumatori cu recomandare medicala.

in situatia in care, pe perioada contractuald, apar cazuri de cop11 cu diabet, intoleranti
la lactozd sau alte probleme de naturd medicald, prestatorul va asigura regimul alimentar
prescris de medicul specialist; pentru copiii care, din motive religioase, nu pot consuma tipul
de suport alimentar propus se va prezenta si livra o variantd de suport alimentar adaptati
cerintelor consumatorului.

4.4. Siguranta si perisabilitatea microbiologici

4.4.1. Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre
unititile gcolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi ziua producerii .

4.4.2. In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pani la servire, in spafii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare §i depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poata fi
monitorizate §i controlate.

4.4.3. Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de citre beneficiar - unitatea de invitimant.

4.4.4. Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de
producitor, cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

4.5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator citre unititile scolare numai cu
mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Suporturile alimentare trebuie si fie ambalate etang fiecare in parte, iar apoi
ambalate/agezate in pungi de unici folosint3.

4.6. Metode de testare si control

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor H.G. nr. 23/2025, se
efectueazd doar in laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar i pentru siguranta
alimentelor care au metode de analizi acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevirii de probe la sediu, ce se vor pistra 48 de ore de la
data prelevérii in recipiente corespunzitoare, sigilate §i etichetate corespunzitor, in spatiu
frigorific special destinat §i adecvat acestui scop, dotat cu termometru s§i grafic de
temperatura actualizat de persoana responsabili desemnati.

Unititile de invatimant in care se desfisoard programul au obligativitatea de a pistra
48 de ore probe din alimentele servite copulor conform legislatiei in vigoare. In acest sens
ofertantul va prezenta zilnic o mostrd gratuiti.
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4.7. Distributia alimentelor

Distributia alimentelor se va face numai de catre persoane care detin certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului
ministrului sdndtdtii si al ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea
Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind
insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificirile si completirile ulterioare, si figd
de aptitudini specifice activititii desfisurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului
nr. 355/2007 privind supravegherea sinititii lucritorilor, cu modificarile si completirile
ulterioare.

Fiecare salariat/persoand care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor/hranei va
mentine igiena personald §i va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul
prestatorului care distribuie suporturi alimentare la sediul beneficiarului, catre prescolari si
elevi, va avea controlul medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de
protectie adecvat.

4.8. Ambalare, etichetare, marcare

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei ,produs
alimentar preambalat” distribuite de unitifile de alimentatie publici, se va indica la livrare,
printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoacd alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT.

5. Criterii de eligibilitate

a) Certificatul constatator emis de ONRC care si ateste domeniul/domeniile de activitate
ale ofertantului §i corespondenta acestora in legituri cu obiectul contractului;

b) Declaratie privind neincadrarea in prevederile art. 59 si 60 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice ( Formularul 1)

¢) Declaratie privind neincadrarea in situatiile de excludere mentionate la art. 164, 165
si 167 din Legea nr.98/2016 (Formular 2)

Ofertantul va face dovada neincadririi in situatiile de excludere, prin prezentarea
urmdtoarelor informatii $i documente:

i. certificate constatatoare privind lipsa datoriilor cu privire la plata impozitelor,
taxelor sau a contributiilor la bugetul general consolidat (buget local, buget de stat,
etc), la momentul prezentarii;

ii. dupd caz, documente prin care se demonstreazi faptul ci operatorul
economic poate beneficia de derogirile previzute la art. 166, alin. 2; art. 167, alin. 2;
art. 171 din Legea  nr. 98/2016 privind achizitiile publice.

Se vor prezenta, pentru persoane juridice / fizice striine:

1. orice documente edificatoare eliberate de autorititi competente din tara in care
acestia sunt rezidenti, prin care si dovedeasci ci si-au indeplinit obligatiile de plati a
impozitelor, taxelor §i contributiilor de asigurdri sociale citre bugetele componente
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ale bugetului general consolidat, in conformitate cu prevederile legale in vigoare in
tara de rezidenta.

d) Copie a autorizatiei sanitare de functionare emisi de DSP sau echivalent, conform
Ordinului MS nr. 1030/2009; autorizatia trebuie si fie valabili la data deschiderii ofertei;

e) Copie a autorizatiei DSVSA pentru mijlocul de transport al produselor alimentare sau
echivalent, conform Ordinului MS nr. 976/1998; autorizatia trebuie si fie valabili la data
deschiderii ofertei.

Documentele vor fi prezentate in limba roménd, iar documentele in copie cu
mentiunea “conform cu originalul”. Documentele prezentate intr-o alti limbi decat limba
roméand, vor fi insotite de traducere autorizati si legalizate.

6. Modul de prezentare a propunerii tehnice

1. Se vor respecta toate prevederile mentionate in prezentul caiet de sarcini.

2. Propunerea tehnicd se va prezenta astfel incat si se asigure posibilitatea verificarii
de catre comisia de evaluare a corespondentei propunerii tehnice cu cerintele tehnice si
calitative prevdzute in caietul de sarcini. Ofertele care nu indeplinesc toate solicitrile
caietului de sarcini, vor fi considerate neconforme.

3. In situatia in care se constatd ci anumite elemente ale propunerii tehnice nu
corespund cerintelor din caietul de sarcini, oferta va fi respinsi ca neconforma.

fn cadrul propunerii tehnice, ofertantul are obligatia de a prezenta:
a) Ponderea pentru materie primi din pretul total/portie;
b) Declaratie privind insusirea cerintelor solicitate prin caietul de sarcini (Formularul 7);
¢) Declaratia privind respectarea conditiilor de mediu, social si cu privire la relatiile de
munca (Formularul 3)
d) Acordul de subcontractare (Formularul 4) (daci e cazul)

f) Declaratie privind partea/partile din contract care sunt indeplinite de subcontractant i
specializarea acestora (Formularul 4.1) (daci e cazul)

g) Formular propunere tehnicd (Formularul 5)

Propunerea tehnica va contine si asumarea conditiilor contractuale propuse prin modelul
de contract prezentat de ciitre autoritatea contractantd, prin depunerea unei declaratii sau
a draftului de contract semnat de acceptare pe fiecare pagin.

7. Modul de prezentare a propunerii financiare

Propunerea financiard va contine (conform Formular 6):

Pretul total ofertat exprimat in lei, fird TVA si cu TVA, va cuprinde toate costurile
aferente prestarii serviciilor, ofertantul trebuie s introducd o defalcare a costurilor, per
portie pe urmatoarele categorii — valoare materii prime, servicii de preparare a hranei si
servicii de transport.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punctul de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate a ofertei. Nu se accepta oferte alternative.



Ofertantul va elabora propunerea financiard astfel incit aceasta si furnizeze toate
informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului de achizitie publicd, in concordanti cu propunerea tehnici.

in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare
pretul unitar. Prefurile din propunerea financiara vor fi ferme si nu se vor modifica pe toati
perioada de derulare a contractului.

La elaborarea propunerii financiare, ofertantul va lua in calcul eventualele deduceri
dacd sunt sub efectul unor legi, toate cheltuielile pe care le implicd indeplinirea obligatiilor
contractuale, precum si marja de profit.

8. Modul de prezentare al ofertei

8.1. Oferta va fi intocmitd astfel incit si se poatd verifica corespondenta cu
specificatiile din caietul de sarcini si va fi exprimati in lei firdi TVA cu maxim 2
zecimale.

8.2. Oferta se va transmite prin email la adresa achizitii@bretea-romana.ro sau se
va prezenta in original, la sediul primériei Comunei Bretea Romana, intr-un singur
exemplar, cu mentiunea Ofertd pentru Achizitie servicii masa caldi in regim de
catering pentru PROGRAMUL NATIONAL “MASA SANATOASA” 2025;

8.3. Se va prezenta formularul ofertei (Formular 6).

9. Alte informatii

9.1. Valoarea estimati a prezentei achizitii este de 374.079,36 lei, fira TVA.

9.2. Data limita de depunere oferte: 20.02.2025

9.3. Criteriul aplicat pentru atribuirea contractului este: “cel mai bun raport calitate
— pre!:”

9.4. Ofertele se vor evalua dupd urmétorul criteriu, factorii de evaluare fiind in
conformitate cu prevederile alin. (6), art. 187 din Legea nr. 98/2016:

Factori de evaluare Descriere Pondere
Pretul ofertei (P) Componenta financiard 60 pct
Materie prima (Mp) Componenta tehnica 40 pct

Total = 100 puncte

9.4.1.Pretul ofertei (P) se acorda astfel
a) Pentru oferta cu cel mai scizut pret se acordd punctajul maxim alocat, respectiv 60
pct.

(Nota : pretul maximal este de 15 lei/portie cu TVA inclus.)
b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi astfel :
Ppref=( Pmin / Po ) X 60

Unde:



Ppret- punctaj obtinut de ofertantul evaluat, pentru pret

Pmin - pretul minim din ofertele primite
Po - pretul ofertei aflate sub evaluare

9.4.2. Punctajul pentru pondere Materie primi (Mp) se acordi astfel :

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie (MP
maxim) se acorda punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 40
puncte.

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul
Pmp(n) se calculeaza astfel:

Pmp(n) = (MP n/MP maxim ) x 40
Unde:

Pmp(n) - punctajul acordat ofertei cu nivelul n al ponderii materiei prime din pretul
total/portie;

MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie a ofertei evaluate;

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

(Nota : Nu se acceptd oferte avand o pondere a materiei prime in total cost sub 40%).
9.3.3. Punctajul total acordat se calculeazi pe baza formulei :
Punctaj total = Ppret + Pmp

Pe baza metodei de calcul de mai sus, Ofertantul care are cel mai mare punctaj total va fi
declarat cagtigator.

In cazul in care dupi aplicarea criteriului de atribuire, doud sau mai multe oferte obtin
acelagi punctaj egal, va fi desemnati céstigatoare oferta cu cel mai mare punctaj obtinut in
cadrul factorului de evaluare ,,Materie primd (Mp),, daci si de aceasta dati punctajul este
egal, urmatorul factor luat in considerare va fi ,, preful ofertei,,.

fn cazul in care punctajele sunt identice pentru fiecare factor se va organiza o sesiune
de departajare a clasatilor pe primul loc prin solicitarea unei noi oferte de pret, avand drept
unic criteriu de atribuire ,pretul cel mai scdzut,,.

Contractul se atribuie ofertantului care indeplineste criteriile de selectie si calificare
impuse si a cdrui ofertd a fost stabilitd cstigitoare de citre comisia de evaluare pe baza
criteriului de atribuire precizat in anuntul de participare si in documentatia de atribuire.

intocmit,
Inspector
Beica Mihaiela Adinela
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